
MENU HERFST 2023

VOORGERECHT

Albacore tonijn
Tartaar van Albacore tonijn met sesam, komkommer, ponzu mayonaise en wasabi kroepoek

Cecina de Leon
Spaanse gerookte biefstuk met bocconcini mozzarella, balsamico siroop, olijfolie en crostini

Baba ganoush (vegan)
Huisgemaakte baba ganoush met gegrilde paprika en artisjok met pijnboompitten, koriandersalsa en

gegrilde pita croutons

HOOFDGERECHT

Kreeften Bouillabaise
Met Zeeuwse mosselen, kabeljauw en gamba's geserveerd met rouille en stokbrood

Parelhoen
Rouleau van parelhoen met terrine van zuurkoolstamppot en spek met gevogeltejus en eekhoorntjesbrood

Hertenpeper
In Guinness gestoofde hertenpeper ‘en croute’ met pommes mousseline, bospeen en knolselderij

Pasta al funghi e tartufo (vegetarisch, ook vegan mogelijk)
Pasta paccheri met gemengde bospaddenstoelen, truffeltapenade en truffel pecorino uit de oven

NAGERECHT

Zoet
Zandtaartje gianduja & advocaat bavarois met sinaasappel slagroom

Kaas
Selectie van rijpe kazen met kletzenbrood, walnoten, druiven en appelstroop



MENU AUTUMN 2023

STARTER

Albacore tuna
Albacore tuna tartare with sesame, cucumber, ponzu mayonnaise and wasabi cracker

Cecina de Leon
Spanish smoked beef with bocconcini mozzarella, balsamic syrup, olive oil and crostini

Baba ganoush (vegan)
Homemade baba ganoush with grilled sweet pepper and artichoke with pine nuts, coriander salsa and

grilled pita crouton

MAIN COURSE

Lobster bouillabaisse
With Dutch mussels, cod fish and prawns, served with rouille and baguette

Guinea fowl
Guinea fowl rouleau with sauerkraut potato terrine, bacon, poultry gravy and porcini mushrooms

Civet of venison
Venison civet stewed in Guinness ‘en croute’ with pommes mousseline, carrot and celeriac

Pasta al funghi e tartufo ( vegetarian, also vegan possible)
Pasta paccheri with mixed wild mushrooms, truffle tapenade and truffle pecorino from the oven

DESSERT

Sweet
Shortcrust pastry gianduja & eggnog bavarois with orange infused whipped cream

Cheese
Selection of ripened cheeses with “kletzen”bread, walnuts, grapes and apple syrup


